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H1. GOI TOM HOANG BAO SALAT

früchte der Saison/ Avocado/ Zwiebeln/ Garnelen umwickelt mit

knusprigen Glas-Nudeln/frische Kräuter/ Erdnuss-Sauce nach viet. Style

(leicht scharf) 22,90€

H2. GOI BO CHANH LEO  (LAUWARM)

Gekochtes Rindfleisch/ Thai Aubergin/ eingelegte Gurken/ Karotten/

Zwiebel/ frische Kräuter/ Banh qay (Viet. Weizenstange)/ hausgem. Pikante

maracuja Sauce/ geh. Erdnüsse (leicht scharf) 22,90€

H3. HAI SAN NUONG (HA-LONG STYLE) (WARM)

Gegrillter oktopus (2.stk)/ Große hummerkrabben (3.stk)/ lachsfilet/

süsskartoffel Pommes/ hausgem. Maracuja-aioli (viet. Style)/ frische

kräuter (leicht scharf) 26,90€

H4. MI XAO HAI SAN (HA-LONG STYLE)  (WARM)

Eier oder udonnudeln (gebraten)/ oktopus (geschnitten)/ hummerkrabben

(3.stk)/ cocktail Tomate/ Knoblauch/ pikante pflaumen-Wein Sauce (viet.

Style)/ frische Kräuter/ geh. Erdnüsse 22,90€

H5. BUN TOM NUONG VIT RON  (LAUWARM)

Hummerkrabben (3.stk) (gegrillt)/ knusprige Ente/ gemischter Salat/

Reisnudeln/ frische Kräuter/ geh. Erdnüsse/ hausgem. pikante limetten-

Sauce (rezeptur der Chefin)/ geh. Erdnüsse (leicht scharf) 22,90€

H6. MI BO TRON SOT TIEU (WARM)

Eier oder udonnudeln (gekocht)/ gegrilltes Rindfleisch/ gemischter

Salat/ Spiegelei/ hausgem. grüne Pfeffer-Sauce (viet. Style)/ frische Kräuter/

geh. Erdnüsse (leicht scharf) 22,90€


